Информация об организации питания воспитанников
КГКП «Калининский ясли- сад» отдела образования района Беимбета Майлина»

[bookmark: z205]     В Калининском ясли- саду функционируют 3 возрастных группы  (младшая, средняя и старшая), питание - четырехразовое (завтрак, второй завтрак, обед, полдник). Интервалы между приемами пищи во всех группах не превышают 3,5 - 4 часа. Выдача готовой продукции производится согласно графика. Ежедневно в рацион питания включается мясо, молоко, сливочное и растительное масло, хлеб ржаной и (или) пшеничный, овощи и сахар. Рыбу, яйца, сыр, творог, мясо птицы включают один раз в семь календарных дней. 
[bookmark: z206][bookmark: z207][bookmark: z208]На первый завтрак воспитанникам дается горячее блюдо и горячий напиток, яйцо, бутерброд со сливочным маслом или сыром. На второй завтрак - фрукты или  соки. На обед - салат, первое, второе блюдо (основное горячее блюдо из мяса, рыбы или птицы) и третье (компот или кисель). В полдник - напиток (молоко, кисломолочные продукты, соки, кисель и другие) с булочными или кондитерскими изделиями, запеканки, отварные блюда. В нормах  питания придерживаемся постановления Правительства Республики Казахстан от 12 марта 2012 года № 320 "Об утверждении размеров, источников, видов и Правил предоставления социальной помощи гражданам, которым оказывается социальная помощь".
[bookmark: z200]Меню составляется на основании перспективное  двухнедельного меню,  утвержденное руководителем ДО.  При приобретении продуктов питания предпочтение отдаем  отечественной продукции, производимой в регионе.  Для хранения скоропортящейся пищевой продукции на пищеблоке имеются 2 холодильника и 2 морозильные камеры с термометрами.
Пищеблок детского сада находится на первом этаже, состоит из варочного цеха, подсобного помещения и склада сухих продуктов, где работают повар и подсобный рабочий. В варочном  цехе имеются столы для сырой продукции, готовой продукции, хлебный стол, раздаточная. Пищеблок ежедневно убирается с использованием дезинфицирующих средств. 
Постоянно медицинская сестра детского сада Нуралбаева М.К.  контролирует  прохождение медосмотра повором, наличие и маркеровка уборочного инвентаря, создание условий для соблюдения личной гигиены работников столовой, наличие моющих и дез средств, а также наличие спец.одежды.  
При ежедневном посещении столовой проводится :
· осмотр санитарно-гигиенического состояния  кухни; 
· внешнего вида повара и состояния здоровья с отметкой в журнале;
· осуществляется осмотр продуктов при поступлении , наличие товаросопроводительных документов, соблюдение правил хранения продуктов и товарного соседства;
· соблюдении технологии закладки и приготовления пищи;
· снятие пробы готовых блюд и  отбора суточных проб;
·  С-витаминизация, соблюдение режима мытья посуды, использование кухонного инвентаря согласно маркировке; 
· соблюдение гигиенических требований при приготовлении пищи;
· ведется соответствующая документация.   
Воспитанники детского сада обеспечиваются свежеприготовленной пищей. Ежедневно проводился бракераж готовых блюд. При проведении анкетирования среди родителей «Удовлетворены ли вы питанием детей в ДО?»  100% родителей ответили, что удовлетворены, что является не маловажным показателем работы пищеблока.
          Контроль за организацией процесса кормления в группах и соблюдение графика выдачи готовой продукции на группы осуществляется администрацией, медсестрой детского сада. 

